PLANO DE TRABALHO

1-DADOS CADASTRAIS

ORGAO/ENTIDADE
SERVICO DE APOIO AS MICRO E PEQUENAS EMPRESAS DO AMAPA
— SEBRAE/AP

C.N.P.J.
04.662.409/0001-24

ENDERECO
AV. ERNESTINO BORGES, 740 - LAGUINHO
CIDADE UF CEP DDD/TELEFONE
MACAPA AP 68.908-198 (96) 3312.2834
2 - DADOS CADASTRAIS
ORGAO/ENTIDADE C.N.P.J.
SECRETARIA DE ESTADO DO TRABALHO E EMPREENDEDORISMO - SETE 11.762.207/0001-10
ENDERECO
Avenida Mendonga Junior, n® 1175 A - Centro, MACAPA/AP
E-MAIL
gabinete@sete.ap.gov.br
CIDADE UF CEP DDD/TELEFONE
MACAPA AP 68900-020 (96) 3225-8763 / 98128-1279 /
99103-4448 / 98122-4448
3 — VALOR SOLICITADO - COTA DE PATROCINIO
R$ 200.000,00 ( DUZENTOS MIL REAIS)
4 — DADOS BANCARIOS DO SEBRAE AMAPA
AGENCIA 4544-6
CONTA CORRENTE 139.170-4
BANCO DO BRASIL
5~ RESPONSAVEL TECNICO PELO PROJETO
Elisangela Ramos CARGO
Assessora DISUP
ENDERECO
AV. ERNESTINO BORGES, 740 - LAGUINHO
CIDADE UF CEP DDD/TELEFONE
MACAPA AP 68.900-092 (96) 991875065
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6- DESCRICAO DO PROJETO
6.1 TITULO DO PROJETO PERIODO DE EXECUCAO
Rio Gastronomia Edigcdo 2025 Inicio Término
Julho/2025 Agosto/2025

6.2 Identificagdo do Objeto: A iniciativa visa gerar oportunidades de negdcios por meio da exposi¢do de produtos
e servicos gastrondmicos, fortalecendo a presenca das micro e pequenas empresas do Amapd no mercado, além
de ampliar a visibilidade dos empreendimentos regionais. Com isso, busca-se consolidar o estado como um
importante roteiro gastronémico do Brasil, integrado 2 diversidade e riqueza cultural da Amazénia.

Nesse contexto, estd prevista a aquisi¢do de espaco fisico no evento Rio Gastronomia, realizado pelo jornal O Globo
e pelo Ministério da Cultura, no Rio de Janeiro/RJ, entre os dias 14 e 17, 21 e 24, e 28 e 31 de agosto de 2025. O
espaco sera destinado a divulgacdo do Polo de Gastronomia da Amazonia, liderado pelo Sebrae/AP, e a valorizacdo
da cultura alimentar da Regido Norte, por meio da apresentagdo de pratos, ingredientes, técnicas e experiéncias

sensoriais tipicas da Amazonia.

6.3 Justificativa

A participagdo do Amapa no Rio Gastronomia 2025 representa uma oportunidade estratégica para
posicionar a gastronomia amapaense no cendrio nacional, valorizando seus ingredientes nativos, saberes
tradicionais e talentos criativos. Trata-se de um dos maiores e mais influentes eventos do setor no Brasil,
com ampla visibilidade junto ao publico, 2 imprensa e a formadores de opinido.

A presenca do estado no evento tem como objetivo central promover e dar visibilidade as micro e
pequenas empresas do segmento gastronémico do Amapa, gerando oportunidades de negocios,
intercdmbio de experiéncias, acesso a novos mercados e fortalecimento da identidade regional por meio
da gastronomia.

Essa participagdo também estd diretamente alinhada as diretrizes do Polo Nacional de Referéncia em
Gastronomia da Amaz6nia, uma iniciativa liderada pelo Sebrae Amapa. O evento se configura como um
espaco estratégico para disseminar, validar e consolidar as acdes estruturantes do Polo, permitindo a
articulagdo de parceiros, a visibilidade das boas praticas e o fortalecimento da gastronomia como eixo de

desenvolvimento regional sustentavel.




SEBRAE

Nesse sentido, o apoio do Sebrae e dos parceiros é fundamental para garantir estrutura, articulacdo ¢
visibilidade aos empreendedores locais, além de conectar o Amapd a uma agenda nacional que reconhece
@ Amazdnia como territ6rio de inovagdo, criatividade e protagonismo gastronémico.

Ao levar chefs amapaenses e representantes da cultura local para um espag¢o de destaque no Rio
Gastronomia, o Amapa promove n3o apenas sua gastronomia, mas também sua biodiversidade, sua
historia e seu empreendedorismo criativo. Essa acdo contribui para o reconhecimento da gastronomia
@amazénica como patriménio cultural brasileiro e para a consolidaco de um ecossistema sustentavel, com
efeitos diretos sobre a economia local, a geragdo de renda e o turismo gastronémico.

Portanto, o investimento nesta participacdo é uma estratégia de alto impacto e retorno coletivo, com
beneficios concretos para os pequenos negécios do setor e para o fortalecimento das politicas publicas e
iniciativas estruturantes que tém na gastronomia um vetor essencial de desenvolvimento econdmico,

cultural e social do Amapa.

7- ESTRATEGIA DE PARTICIPAGAO DO AMAPA NO RIO GASTRONOMIA
® Trés aulas-show gastronémicas, ministradas por chefs amapaenses nos dias 16, 23 e 31 de agosto;

® Estande exclusivo do Amapd, seguindo o padrdo oficial do evento, onde serd possivel apresentar a
gastronomia e os produtos do estado;

® Apresentacdo artistica no palco principal do evento como parte da programacdo oficial. Um artista
amapaense terd a oportunidade de levar ao publico nacional a musicalidade e a identidade cultural do
Amap3g;

® Insercdo da marca do Governo do Estado do Amapd em toda a comunicagdo visual do evento (on e offline),
cenografia e midias oficiais sob a chancela “Apoio”;

® Midia espontdnea e promocional: presenca em matérias editoriais, releases para imprensa, video
promocional de 15 segundos exibido nos auditérios e na festa de abertura, além de pégina exclusiva no
Guia Rio Show;

e Pacote de convites e credenciais: 6 convites para a festa de abertura;

® Pecas de midia digital no site do Rio Gastronomia;

e 70% do valor do investido serd revertido em midia livre para uso nos canais do Grupo Globo, com entregas
regionais exclusivas para 0 Amapé e visibilidade estendida para os demais estados da Amazénia Legal
(Amazonas, Pard, Acre, Roraima, Rondénia e Tocantins).

7.1. FORMAS DE PARTICIPACAO:

Para garantir uma presenca qualificada e representativa do Amapa, estdo previstas as seguintes acdes por final de

semana:

B



¢ Participacdo de 02 restaurantes, promovendo a gastronomia amapaense;
e Apresentacdo de 01 cantor amapaense no palco principal, valorizando a mdsica local;

* Realizacdo de oficinas gastrondmicas com 03 chefs convidados, na Cozinha Show;

Palco — SESC — 21 a 24/08

e Amadeu Cavalcante e
e Cachég, passagens e hospedagem

Cozinha Show -SENAC - periodo —14 a 17/08

e Instrutor do SENAC para apoiar na Oficina do dia - 16/08, sabado: 20h as 21h;
e Apoio aos chef’s, no periodo de 14 a 17/08
Praca de alimentacdo — SEBRAE

* Apoio as empresas: 14a17/08 | 21 a 24 /08 | 28 a 31/08/25
e Frete;

e Passagens e Hospedagem;

e Transfer;

7.2. SUGESTAO DE PARTICIPANTES:

e 04 técnicos

e 01 Conselheiro
e Presidente CDE
e (02 diretores

e 06 empresdrios (Flora Restaurante, Divina Arte, Restaurante 313, Di Maria Gril Churrascaria,
Restaurante Capitu e Bio + Agai)

8. INVESTIMENTOS
Detalhamento dos custos, incluindo logistica, infraestrutura e demais gastos operacionais essenciais para
0 realizagdo do evento.

ESTIMATIVA DE INVESTIMENTO:

Despesas Valor Total
Estrutura RS 300.000,00
Despesas administrativas RS 64.038,00
Despesas ¢/ participagdo dos empresérios RS 130.353,54
TOTAL RS 494.391,54




9. Contrapartidas
CONTRAPARTIDA:

GOVERNO DO ESTADO: RS 200.000.00
SEBRAE/NA: RS 100.000,00
SEBRAE/AP: RS 194.391,54

RECEITA NAO MONETARIA
SESC: RS 50.000,00
SENAC: RS 20.000,00

RECEITA:

Empresarios: RS 44.400,00

Pelo SEBRAE/AP: Pela SETE
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rcell Houat Harb Marcelino da Flexa

Diretor de Administragdo e Finangas Secretario

o do Trabalho e Empreendedoris



